JACOB & GABRIEL

SNACKS
OSTERS o Fine de Claire

Serveres med vietnamesisk dressing
Oysters served with vietnamiese dressing

3 stykker / 3 pieces 145
Per stykk / per piece 55
ARANCINI 125

3 stk, friterte “kuler” med risotto
serveres med trgffelmajones
Fried "balls" with risotto served with truffle mayonnaise, 3 pcs

HVETE, LAKTOSE, EGG, SOYA, SENNEP

CHARCUTERIE
Fat med utvalg av speket kjgtt 155
Platter with a selection of cured meats

GORDAL OLIVEN 65

Bowl with Gordal olives

HOVEDRETTER / MAINS:

DAGENS FISK 455

Posjert fisk med grgnne bgnner, gremulata, spinat og brunet smgr
“Todays catch” served with green beens, gremolata, spinach and
brown butter

FISK, LACTOSE, GLUTEN

BRISKET 445

Langtidsbakt brisket med maisespuma, grillet mais potetchips,
mangold og smapoteter

Braised brisket with corn espuma, charred corn, potatoe chips,
mangold and potatoes

LAKTOSE, SELLERI

RETRO BIFF 295

200 g biff av entrecdte med stekt Igk, bearnaise og pommes frites
200 g of beef entrecéte served with fried onions, béarnaise and fries

EGG, SULFITT, LAKTOSE

FORRETTER / STARTERS:

TARTAR 195
Norsk okse med furikakesjggress, gociujang og varlsksmajones
Tartar of beef with furikake, gociujang and spring onnion mayonaise

EGG, LAKTOSE, FISK

SOMMERKAL 185
Norsk sommerkal med det beste Skogshaven, pancetta og dill
Summer cabbage with vegetables and flowers from “Skogshaven”,
our local farm, and pancetta and dill

FISK, LAKTOSE, SENNEP, SELLERI

RISOTTO 225
Sopprisotto med smgrstekte kantarell og lagret ost
Mushroom risotto with cantarells and parmesan

LAKTOSE, SELLERI

BOUILLABAISSE 265
Fransk, fyldig fiskesuppe med gulrot og squash
Classic french bouillabaisse, with fish, carrots and squash

FISK, LAKTOSE, SULFITT, GLUTEN , SELLERI, BLOTDYR, SKALLDYR

DAGENS FISK 225
Posjert fisk med gr@nne bgnner, gremulata, spinat og brunet smgr
“Todays catch” served with green beens, gremolata, spinach and brown
butter

FISK, LAKTOSE, SULFITT

SIDES TIL BIFFEN sides for the steak

Dirty fries med avrugakaviar, remme og parmesan  :axrose, Fis«
Dirty fries with avruga caviar, sour cream and parmesan + 150,-
Grgnne grgnnsaker med gremolata

Green vegetables and gremolata + 65,-

Hjertesalat med casardressing, tomat, lgk, krutonger og
parmesan Heart salad with caesar dressing, tomato, onion,
croutons and parmesan + 75,-  .axrose. risk

Chipotlemajones Chipotle mayonnaise + 35,- °¢

Ekstra bearnaisesaus Extra béarnaise sauce + 45, | .xrose

DESSERTER / DESSERTS:
3 X OSTER 175

serveres med brioche og kompott
3 pieces of cheese served with brioche and compote

LAKTOSE, GLUTEN

PLOMME 135

Plomme fra Gvarv, brunet smgr, hasselngtt, tonka og vanilje
Plum dessert with brown butter, haselnuts, tonka and vanilla

EGG, LAKTOSE

IS OG SORBET 145

3 kuler med dagens utvalg av var hjemmelagde iskrem og sorbet
3 scoops with today's selection of our homemade ice cream and sorbets

LAKTOSE, EGG (BEGGE KAN SL@YFES)

ESPRESSO MARTINI 155
KAFFE FRA ILD &§ BONNER 45




JACOB & GABRIEL

Sper din servitgr om hva som er dagens utvalgte meny.
Ask your waiter about today's set menus.

DAGENS
5-RETTER

Todays 5-course dinner

895, -

DAGENS
3-RETTER

Todays 3-course dinner

695, -

LEGG TIL DRIKKEPAKKE?

Vi setter sammen en pakke med ett glass vin til hver av rettene.
We offer wine pairing for both our 3- and 5-course.

DRIKKEPAKKE 5-RETTER
Wine pairing for our 5-course, contains 5 glasses of wine
DRIKKEPAKKE 3-RETTER

Wine pairing for our 3-course, contains 3 glasses of wine

695
495



